Betteraves rouges

Betteraves assaisonnées avec des oignons, de I'ail et du persil. Recette réalisée sans aucun artifice.

TOUT FEU
TOUT FRAIS

LE GOUT ET PUIS C'EST TOUT

Marque: Tout Feu Tout Frais
Référence : 180993 - 180994 - 180990

Prix : 1.85€
Optionsdisponibles:
Existeen : : 200g, 500g, 2,5Kg

Descriptif :

Better aves rouges justement assai sonnées avec des oignons, de l'ail francais et du persil. Un recette réalisée

sans aucun artifice

Conseilsde préparation

Nos better aves rouges peuvent étre une parfaite entrée |égére et gourmande.

Valeursnutritionnelles


https://www.toutfeu-toutfrais.com/betteraves-rouges-xml-585-585201.html

Energie 537 KJ soit 130 kcal Matiéres grasses 11 g dont acides gras saturés 0.9 g Glucides 5.4 g dont sucres
1.1 g Protéines1.1 g Sel 0.17 g Fibres aimentaires 2g

Ingrédients

Betteraves rouges 69% Huile de colza Oignons Vinaigre d’ alcool Persil Ail

Unité defacturation

prix alapiéce

Conditionnement

200

Type de pesée

Poids fixe

Lien verslafiche du produit



https://www.toutfeu-toutfrais.com/betteraves-rouges-xml-585-585201.html

