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Salade celtique

Un savoureux mélange de carottes, de chou blanc et d'oignons accompagné d'une sauce coleslaw sans
artifices.

Marque: Tout Feu Tout Frais
Référence: 181055 - 181058 - 181052

Prix : 2.45€

Optionsdisponibles:

Existe en : : 200g, 500g, 2,5Kg

Descriptif :

Choux blancs et oignons émincés, carottes répées et sauce coleslaw. Recette réalisée sans aucun artifice.
Consell de préparation

L a salade celtique saccompagne en entrée avec une salade de crudité : tomate, concombre. Elle peut
également se marie avec du riz et un poisson blanc comme du lieu, de la dorade ou du merlu.

Valeursnutritionnelles


https://www.toutfeu-toutfrais.com/salade-celtique-xml-585-7181.html

Energie 699 kJ soit 169 kcal Matiéres grasses 15.0 g dont acides gras saturés 1.1 g Glucides 7.5 g dont
sucres 6.7 g Protéines1.1g Sel 0.29¢g

Ingrédients

Chou blanc éminceé Carottes rgpées Oignons Sauce coleslaw Moutarde Sucre Vinaigre Jaune d'oeuf
Unité defacturation

Prix alapiece

Conditionnement

200

Type de pesée

Poids fixe

Lien verslafiche du produit
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