TOUT FEU
TOUT FRAIS

= H LE GOOT ET PUIS C'EST TOUT

Lasalade qui fait voyager ! Un mélange de céleri, carotte, tomate, concombre et mai's. La petite touche
sucrée qui fait ladifférence : del'ananas.

Salade ala brésilienne

Marque: Tout Feu Tout Frais
Référence: 181057 - 181059 - 181050

Optionsdisponibles:
Existeen : : 2,5Kg, 200g, 5009

Criteresassociés:
Labels: Légumes de France, Recette estivale d'avril afin ao(t

Descriptif :
Carottes, céleri, tomates, concombre, ananas et mai's assai sonnés. Recette réalisée sans aucun artifice.
Conseil de préparation

Lasalade brésilienne peut parfaitement étre ajoutée a des pétes ou a de la laitue pour créer soit méme sa
propre salade.


https://www.toutfeu-toutfrais.com/salade-bresilienne-xml-585-893554.html

Valeursnutritionnelles

Energie 463 kJ soit 112 kcal Matiéres grasses 9.8 g dont acides gras saturés 0.8 g Glucides 3.6 dont sucre
3.59g Protéines1.1g Sel 0.36 g

Ingrédients

Vinaigrette Carotte rgpée Céleri rgpé Tomate Concombre Ananas Mai's 12%.
Unité defacturation

Prix alapiece

Conditionnement

200

Type de pesee
Poids fixe

Lien verslafiche du produit



https://www.toutfeu-toutfrais.com/salade-bresilienne-xml-585-893554.html

