TOUT FEU
TOUT FRAIS

LE GOOT ET PUIS C'EST TOUT

Salade a la tunisienne - taboulé mer guez

La salade tunisienne, se consomme aussi bien chaude que froide. Du taboul € al'oriental e agrementé de
merguez et de poivrons relevé avec du tabasco.

Marque: Tout Feu Tout Frais
Référence: 181153 - 181154 - 181150

Prix: 2.64€
Optionsdisponibles:
Existeen : : 2,5Kg, 200g, 5009
Descriptif :

Semoule de blé, poivrons, raisins secs, merguez par fumées avec un mélange d'aromates maison, de I'ail
francais, du tabasco, du sel de Guérande et du poivre blanc bio de Sao Tomé.

Conseilsde préparation

Pour réussir la soirée barbecue a coup slr, on vous conseille de ne pas oublier la salade tunisienne. 1l n'en
restera plus une miette.


https://www.toutfeu-toutfrais.com/salade-tunisienne-xml-585-141160.html

Valeursnutritionnelles

Energie 1081 kJ soit 259 kcal Matieres grasses 14 g dont acides gras saturés 1.4 g Glucides 27 g dont sucres
7.49gProtéines4.6gSe 1.1 g

Ingrédients

Semoule de blé (GLUTEN) Huile de colzaMerguez (origine UE) Poivrons Oignon Raisin sec Ketchup
[concentré de tomates 50%, eau, sucre, vinaigre balsamique (vinaigre de vin, modt de raisins) vinaigre, sel,
farine de carotte, cumin, coriandre, ail, poivre, oignon, cannelle] Concentré de tomate Sel marin Tabasco
Aromates (oignon, persil, ciboulette, cerfeuil Poivre de Sao Tomé

Conditionnement
200

Type de pesee
Poids fixe

Lien verslafiche du produit



https://www.toutfeu-toutfrais.com/salade-tunisienne-xml-585-141160.html

